Birnen mit Kasecreme

4 Pers.

2 Stk. Vollreiofe Birnen

3 EL Zitronnensaft

60 Gr. Walniisse

150 Gr. Doppelrahmfrischkase

50 Gr. Gorgonzola

50 Gr. weiche Butter

8 Stk Coctail Kirschen

Salz / Pfeffer

Zubereitung ca, 30 Min

Birnen vierteln eritkernen. Zitronnensaft mit wenig Salz und Pfeffer wiirzen. Die
Birnen damit einpinseln

Wahlnuss sehr fein hacken und die Birnen nur mit dem Unterteil einlegen

Kase und Butter rit Gabel zerdriicken , mit Schneebesen cremig riihren Frischkése
beigeben und gut Vermischen.

Masse in den Spritzsack abfiillen und die Birnenstiicke die auf einerPlatteliegen
fiillen und mit der Kirsche schmiicken ( Darauf achten das es mundgerecht ist )

Rezept
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